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Carta Bebidas



Beefeater. El icono de Londres
Ginebra de trago clásico para un gin tonic clásico.
Pruébala con: Enebro, twist y corteza de limón.
ORIGEN INGLATERRA 47 % alc./vol.

Beefeater 24. La hora del té
Ginebra con olor muy suave a cítricos camuflado por el aroma 
a té que se realza en su sabor.
Pruébala con: Rodaja de pomelo y hojas de perejil fresco.
ORIGEN INGLATERRA 45 % alc./vol.

Tanqueray Dry Gin. 180 años destilando
Es una excelente ginebra para rendir tributo al gin clásico.
Pruébala con: Enebro, pimienta larga de java y corteza de 
limón.
ORIGEN ESCOCIA 43,0 % alc./vol.

Tanqueray Ten. La ginebra del lujo
Una buena opción  para los que además se atreva a probarla 
sola.
Pruébala con: Haba tonka rayada, pimienta larga de java y 
gajos de manzana.
ORIGEN ESCOCIA 47,3 % alc./vol.

Bombay Sapphire. Impregnada de imaginación
Ginebra repleta de matizes frescos y florales.
Pruébalo con: Twist de lima, canela y pimienta negra de 
limón.
ORIGEN INGLATERRA 43,0 % alc./vol.

Seagram's Gin. Ajena a las modas
Seca, limpia y con notas herbáceas que la hacen fresca y 
sabrosa.
Pruébalo con: Angostura de naranja, corteza de limón y 
enebro.
ORIGEN CANADA 40,0 % alc./vol.

Hendrick's. ¿Alguien ha dicho pepino?
Ginebra con ligero olor a flores y cítricos, sabor marcado a 
enebro y a su ingrediente estrella; el pepino.
Pruébalo con: Rodajas de pepino y pétalos de amapola.
ORIGEN ESCOCIA 44,0 % alc./vol.

Martin Miller's. La ginebra de las 3000 Millas
Perfecta para homenajear al gin tonic clásico.
Pruébalo con: Enebro y twist y corteza de lima.
ORIGEN INGLATERRA 40,0 % alc./vol.

Citadelle. Oh la lá! Vive la France
Ginebra muy aromática con sabor muy especiado pero 
fresco.
Pruébala con: Twist y corteza de pomelo y anís estrellado.
ORIGEN FRANCIA 44,0 % alc./vol.
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COMBINADOS GINS
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Mon. Dios salve la ginebra
ORIGEN INGLATERRA 39,5 % alc./vol.
MOM destila un universo femenino, sofisticado y 
contemporáneo, con un toque transgresor. 
Pruébala con: Arándanos frescos, pimienta rosa y pimienta 
larga de java.

The London Nº1. La ginebra original azul
Ginebra suave, especiada y balsámica y con final elegante.
Pruébala con: Cardamomo, laminas de jengibre y corteza de 
limón.
ORIGEN LONDRES 47,0 % alc./vol.

G' Vine Floraison. La ginebra ultra premium del momento
Una ginebra diferente que nos regala un trago de gin tonic 
fresco.
Pruébala con: Laminas de uva blanca, frambuesas y 
cardamomo.
ORIGEN FRANCIA 40,0 % alc./vol.

Nordes. Gin Atlántica Gallega
Ginebra de uva albariña de destilacción lenta y con botánicos 
gallegos.
Pruébalo con: Laminas de uva, Haba tonka rayada y hojas 
de laurel fresco.
ORIGEN ESPAÑA 40,0 % alc./vol.

Gin Mare. Aromas mediterráneos
Una excelente ginebra, moderna y fresca.
Pruébalo con: Hojas frescas de albahaca y corteza de lima.
ORIGEN ESPAÑA 42,7 % alc./vol.

Bulldog. Cuidado que muerde
Fresca y cítrica, con un punto de alcohol justo. En boca seca y 
suave con un final algo dulce y floral.
Pruébalo con: Hojas de cilantro fresco y rodajas de kumquat.
ORIGEN INGLATERRA 40,0 % alc./vol.

CLÁSICAS O DE ENEBRO Estos gins son aquellos en los que 
predomina el sabor clásico, o sea el de enebro. Normalmente estas 
ginebras se complementan con notas cítricas y son por lo general 
más secas.

CÍTRICAS Las ginebras cítricas son aquellas ginebras en la que los 
cítricos como la naranja, el limón o el pomelo son los protagonistas y 
destacan por encima del resto de botánicos.

HERBALES Aquí mandan las hierbas como el romero o la albahaca. 
Muy aromáticas y a veces punzantes, son las preferidas por muchos.

FLORALES Desde las rosas a los lirios, muchas son las flores que se 
emplean en la elaboración de algunas ginebras. En general, dados 
sus botánicos, suelen ser dulces y menos secas.

ESPECIADAS Son ginebras con mucha personalidad y amplio 
espectro, tanto aromático como gustativo. Desde la canela a la nuez 
moscada, pasando por la pimienta, estos pueden ser los botánicos 
que caractericen una ginebra especiada.

CLASIFICACIÓN DE LAS GINEBRAS POR SUS BOTÁNICOS
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ABSOLUT. Desde Suecia con Amor
ORIGEN SUECIA 40,0 % alc./vol.

GREY GOOSE. El mejor Vodka del mundo
ORIGEN FRANCIA 40,0 % alc./vol.

ROBERTO CAVALLI. La elegancia Italiana
ORIGEN ITALIA 40,0 % alc./vol.

CRYSTAL HEAD. Una nueva expresión
ORIGEN CANADA 40,0 % alc./vol.

ERISTOFF. Espiritu salvaje
ORIGEN RUSIA 40,0 % alc./vol.

STOLICHNAYA. Lo mejor de Rusia
ORIGEN RUSIA 40,0 % alc./vol.

BRUGAL AÑEJO. Tu eres el origen
REPUBLICA DOMINICANA 38,0 % alc./vol.

BRUGAL EXTRA AÑEJO. No es normal brugal
REPUBLICA DOMINICANA 38,0 % alc./vol.

BACARDÍ. Siente el sabor
LAS BERMUDAS 37,5 % alc./vol.

BARCELÓ. Un oscuro deseo
REPUBLICA DOMINICANA 37,5 % alc./vol.

BARCELÓ IMPERIAL. Toma un nuevo rumbo
REPUBLICA DOMINICANA 38,0 % alc./vol.

MATUSALEN. Es único por su color
REPUBLICA DOMINICANA 40,0 % alc./vol.

CACIQUE. Cada rumba tiene su cacique
VENEZUELA 37,5 % alc./vol.

SANTA TERESA. Importado del pasado
VENEZUELA  40,0 % alc./vol.

LEGENDARIO. Elixir de Cuba
CUBA 38,0% alc./vol.

HAVANA CLUB 3. No hay nada como un ron excepcional
CUBA 37,5 % alc./vol.

HAVANA CLUB 7. No hay como Habana
CUBA 40,0 % alc./vol.
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VODKAS

RONES



TÓNICA

Con aromas cítricos más intensos
y lima, el ingrediente que mejor
marida con el enebro. Combina con:
todo tipo de ginebras y vodkas premiun.

TÓNICA
PIMIENTA ROSA

Su aroma a pimienta rosa
fortalece la esencia del enebro.
Combina con: ginebras
aromáticas (Hendrickas, Martin
Miller), rones envejecidos y tequilas.

TÓNICA
AZAHAR & LAVANDA

Elevadas notas �orales capaces de
so�sticar las ginebras más secas.
Combina con: ginebras secas
(Plymouth, London NºI)
y vodkas premium.

SODA

Frescor y carbonatación para
suavizar el carácter de los destilados
más fuertes. Combina con:
espirituosos envejecidos en roble
(ron y whisky) y ginebras premium.

NARANJA

Única combinación de aromas
gracias a la corteza de naranjas
seleccionadas y las notas de lichi y
fruta de la pasión. Combina con:
vodkas premium y rones blancos.

TÓNICA

Su mayor intensidad aromática
junto con un toque de quimica
aportan un seco a la copa.
Combina con: espirituosos blancos;
ron, vodkas, tequila y ginebra.

CARDHU. Un regalo del cielo
ORIGEN ESCOCIA 40,0 % alc./vol.

BALLANTINES. Un momento de inspiración
ORIGEN ESCOCIA 40,0 % alc./vol.

JACK DANIELS. Asi es el espiritu de America
ORIGEN EE.UU 40,0 % alc./vol.

RED LABEL. Un paso es la diferencia
ORIGEN ESCOCIA 40,0 % alc./vol.

BLACK LABEL. Johnnie no duerme espera...
ORIGEN ESCOCIA 40,0 % alc./vol.

FOUR ROSES. Una historia de amor
ORIGEN EE.UU 40,0 % alc./vol.

GLENFIDDICH. De vez en cuando la luz reduce la velocidad
ORIGEN ESCOCIA 40,0 % alc./vol.

J&B. Rotundamente distinto
ORIGEN ESCOCIA 40,0 % alc./vol.
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Víctor Pradera 5 / Tel.:941 28 71 24
26001 Logroño

logrono@burgerheim.com

Calle Amaya 2-B / Tel.: 948 22 88 55
31002 Iruña/Pamplona

pamplona@burgerheim.com

burgerheim.com


